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Die Zwiebel abziehen und

in grobe Stiicke schneiden.
Die Champignons in Scheiben
schneiden. Das Hahnchenfleisch
grob wiirfeln und in der Speise-
starke wenden. 2 EL Ol in einem
Wok erhitzen, Fleisch und Zwie-
bel darin anbraunen. Mit Curry-
pulver bestreuen, umrihren,
dann die Champignons dazuge-
ben und 5 Minuten weiterbraten.

Die Friithlingszwiebeln grob

hacken. Sojasauce und
Cashewkerne ins Curry einriih-
ren, etwas Wasser zugiefien und
alles 5 Minuten kocheln lassen.
Mit Frihlingszwiebeln bestreut
servieren.
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VORBEREITEN: 15 MIN.
GAREN: 15 MIN. =

Aus dem Kochbuch
Currys

Die besten Rezepte
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