Gazpacho
VORBEREITEN 10 MIN. | KOHLEN 1 STD.

FUR 4 PERSONEN

1 Gurke

1 rote Paprika

1 gelbe Paprika

2 Zwiebeln

1 Knoblauchzehe

950 g geschale Tomaten aus der Dose (Abtropfgewicht)
oder & frische Tomaten

3 Zitronen

& EL Essig

120 ml Clivenal

3 Stangel Basilikum

1 Messerspitze Cayenne-Piaffer

Salz, frisch gemahlener Pfeffer

.

ZUBEREITUNG
Die Gurke schalen und die Paprika entkernen, dann klein
schneiden. Zwiebeln und Knoblauch abziehen und hacken.

Alle Zutaten in den Mixer geben und pirieren. Nach Belieben
mit Cayenne-Pfeffer, Salz und Pfeffer abschmecken.

Wenn die Gazpacho zu dickfliissig ist, etwas Wasser hinzufiigen.
Mindestens 1 Stunde in den Kithlschrank stellen.

Guillaume
Marinette
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33 Rezepte :

Aus dem Kochbuch

1 Dose Tomaten

33 Rezepte

ISBN 978-3-8094-4181-6




